SEAFOOD

GASTROBAR

CUISINE CONTEMPORAINE

‘ LA MEDITERRANEE REINVENTEE ‘

BAR A VIN BIODYNAMIQUE

PECHEUR

CHOU GARNI AVEC MOUSSE DE 6.50
SAINT-JACQUES ET OURSIN

CANNOLI AVEC RILLETTE DE THON, 4.50
TAPENADE TRUFFEE, CONFIT DE TOMATES

TARTARE DE SAUMON / GUACAMOLE MAISON / 23
CREME D'EPINARDS / GLACE RAIFORT

CEVICHE BAR DE LIGNE / PRUNES FERMENTEES / 21
PIMENT / N#ICE MARINADE

SALADE D'ALGUES & SAUCE SESAME NOIR 15
WAKAME / RAISIN DE MER / PANACHE

SOUPE DE POISSON "SAKHALIN" 18
RECETTE DE MA GRANDE MERE / AIOLI

LANGOUSTINES / PICKLES / 28
N#ICE MAYONNAISE

HARICOTS BLANCS & MOULES / 18
SAUCE PICADA & SOFRITO

N#ICE BOWL SAUMON / CREVETTES / 25
SAINT-JACQUES

CREVETTE BLEU "SWISSSHRIMP" & TARTARE DE 28
CREVETTES / POULPE / CALAMAR

RAVIOLIS NOIRS AUX CREVETTES & CRABE / 38
BISQUE / SAUCE N#ICE TRUFFLE

BLACK COD / LEGUMES DE SAISON / 45
"SAUCE N#ICE SAINT-PIERRE"

SAINT-JACQUES / FOIE GRAS / PUREE DE 32

CELERI / SAUCE N#ICE TRUFFLE

FERMIER

TARTARE DE BOEUF EPICE / N#ICE MAYONNAISE
CHIPS DE TAPIOCA

PATATE DOUCE CUITE AU FOUR /
N#ICE MAYONNAISE

VELOUTE DE POIREAUX / POMMES DE TERRE /
GORGONZOLA

HOUMMOUS / BROCOLI /
SAUCE JAPONAISE AUX NOIX

RACLETTE MODERNE / CHAMPIGNONS / SAUCE
N#ICE TRUFFLE / LEGUMES / PAK CHOI / PICKLES

GNOCCHI / CHANTERELLES /
SAUCE N#ICE TRUFFLE

BRISKET DE BOEUF CUIT 24H / EMBEURREE
AU WASABI / SAUCE CHIMICHURRI

16

18

26

24

25

A\
SUGGESTIONS
DU MOMENT
FINE DE CLAIRE N3 4.50
EAU DE MER / GRANITE APEROL
TORO THON GRAS / RIZ JAPONAIS / ALGUES 32
NORI / N#ICE VINAIGRETTE / WASABI
(506) (1006)
CARPACCIO DE WAGYU SUISSE / N#ICE 29 59
TRUFFLE MARINADE / PARMIGIANO REGGIANO
CRABE TOURTEAU / SALADE RUSSE 28
COLRAVE / CAROTTES / PETIS POIS / MAYONNAISE
FRITTO MISTO (MIN 2 PERSONNES) 60 P.P
SOFT SHELL CRAB / CREVETTES / FILETS DE PERCHE /
CHANQUETES / CALAMARETTI / MINI POULPES /
CALAMARS AUBERGINES / COURGETTES / AIOLI /
MAYONNAISE CITRON
p
TARTE AUX FIGUES / GLACE CREME DOUBLE / 15
CARAMEL A LA FLEUR DE SEL
CREME BRULEE 15
CREATION DU MOMENT
OPERA / CAFE 15

COINTREAU

N#ICE @ RIVE
BLVD. HELVETIQUE 33

WWW.THENICEPROJECT.COM

N#ICE @ MOLARD
PLACE DU MOLARD 3

@THENICEPROJECT_CH

N#ICE @ QDB
BLVD. GEORGES-FAVON 15

PROVENANCE: LEGUMES - SUISSE, FRANCE / BOEUF - SUISSE / AGNEAU - NOUVELLE ZELLANDE / HOMARD - CANADA / SAUMON - NORVEGE / POULPE - ESPAGNE /

VIANDE - SUISSE / HUITRES - FRANCE / CREVETTES - SUISSE / THON - PACI

FIC NORD ETAT UNIS / BLACK COD - PACIFIC NORD CHINE

TOUS NOS PRIX SONT EN FRANCS SUISSES, TVA 7.7% INCLUSE


https://www.ricardocuisine.com/recettes/3552-caramel-a-la-fleur-de-sel

